
Hauptgang Hühnchen mit Tomaten-Curry

Rezeptteil 3 von 4 Gewürzbutter

6 Personen

Menge Zutat

250 g Butter

1/2 Zitrone

1 Vanille-Schote

1 EL Garam Masala

1 TL Kurkuma

2 cm Ingwer

2 Knoblauchzehen

2 Lorbeer-Blätter

1 Chili-Schoten

Salz

Zucker

Vorbereitung 
!
1. Ingwer mit Schale in Scheiben schneiden. 

2. Knoblauch mit Schale kurz andrücken 

3. Zitrone abreiben und auspressen. Beides separat aufheben.

Zubereitung 

Kochfeld Stufe 5: Die Butter in einem kleinen Topf so lange 

erhitzen, bis das enthaltene Wasser komplett verkocht ist. Wenn 

die Butter hellbraun ist, durch ein Sieb mit Küchenpapier gießen 

und in einer Schale aufheben. 

Kochfeld Stufe 7: In einer Pfanne die Gewürze kurz anrösten, bis 

sie duften. Nach Wunsch flüssige Butter dazu geben und ohne 

weitere Hitze ziehen lassen. 

Mit Zitronenabrieb, -saft, Salz und Zucker abschmecken.


